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Cost Management
na Restauracao no
contexto atual de

instabilidade

Face ao atual cenario de crise, saude publica e inseguranga, com resultados bem evidentes nas
receitas das empresas de restauracao, importa ndo baixarmos os bragos, sermos resilientes e
termos uma rapida capacidade de reacdo e adaptagdo. Assim, importa pensar criticamente,
analisar alternativas, definir estratégias e criar ferramentas que apoiem e ajudem a superar
estes tempos desafiantes.

A sessdo ird abordar a tematica associada a dindmica da gestdo dos custos em empresas de
restauracao, dotando os participantes de ferramentas praticas e simples de controlo financeiro
para a gestdo dos seus negdcios no periodo de situagcao de crise em que nos encontramos devido
a CovID-19.

Conteudo Programatico

01 Definigao dos fatores de producgao - servigo face a situagao de crise
de saude publica

02 Quantificagdo dos Fatores de Produgao - servigo em fung¢ao da
atual situacao

03 Redesenho do Processo Produtivo - servico para fazer face ao
actual volume de procura e as imposigoes legais

04 Lean e Kaizen aplicados a Restaurag¢ao - uma forma de racionalizar
os Fatores de Produgao e combater o desperdicio numa situagao
de crise

Formador | Rafael Ventura

Data | 24 de abril de 2020 Horario | 09h00 as 11h00

Local | Plataforma Microsoft TEAMS
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