A0 EXECUTIVA

CERTIFICADA ONLINE

TURISMO DE
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Matérias-Primas na Panificagao

Esta acdo visa a reconhecer a importancia da utilizacdo adequada e diversificada das
diferentes matérias-primas na panificacdo, assim como identificar os principais métodos
de recolha, preparacao, utilizacdo e conservacao das matérias-primas.

Reconhecer os fatores influentes na qualidade e identificar os riscos associados, verificar
e controlar a qualidade dos géneros alimenticios, aplicar os métodos de conservacgao e
armazenamento dos géneros alimenticios tal como o cumprimento das normas de
higiene e seguranca sdo também temas a serem abordados.

Conteudo Programatico

01 > O trigo e a moagem dos cereais.
02 > A farinha de trigo.

03 > Outros tipos de farinha.

04 > As leveduras em panificacao.
05 > Os aditivos.

06 > O sal em panificagao.

07 > A agua em panificagao.

08 > Outros ingredientes utilizados na panificacao

Formador | Ramiro Ferreira
Data | 4 a 8 de maio Hordrio | 11h00 as 13h00

Duracao | 10 horas

Local | Plataforma Microsoft TEAMS



