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▪ Criada em 1953
▪ Quarta geração
▪ Produção & Comercio de Azeite
▪ Serviços de Turismo
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O LUGAR
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”

1. CRIAÇÃO DA 

MARCA
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• Azeitona Galega;

• Cresce no Parque Natural da 
Serra de São Mamede;

• Olival tradicional;

• Processos manuais segundo os 

costumes antigos;

• Olival de altitude;

• Azeite Doce,podendo ter 
algumas notas de picante e 
amargo quando colhido em 
verde.

1. VALORES
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2. EXPLICAR 
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APRENDER – DEGUSTAR –DOMIR -SENTIR
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• Visitas Guiadas, com agendamento PT, EN;

• 4 turnos por dia

• Duração 90 a 120 minutos;

• Explicaçao do processo de fazer azeite com degustação;

• Visita está dividida em 3 fases:

i. Campo, Oliveira Galega e os nossos métodos;

ii. Lagar de Azeite, sala de extracção;

iii. Degustação de azeites e produtos regionais;

iv. e/ou mereanda de lagareiros;

• Valor pessoa 12,40 euros  ou  25,00 euros

LAGAR MUSEU - Individual
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• Espaço preparado para criar eventos especiais de grupos;

• Opção de alojamento na aldeia e em Marvão;

• Segmento premium e Segmento lowcost;

• Experiência na criação de emoções que ficam na memória;

LAGAR MUSEU – Grupo Especiais
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EXPLICAR – ~DEGUSTAR –DOMIR -SENTIR
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Saudações Alentejanas

António Melara Nunes

Monte de Cima , Galegos, Marvão.

www.castelodemarvao.pt

Facebook.com/azeitecastelomarvao

azeite@castelodemarvao.pt
(+351) 96 656 30 11

WWW.marvaoolivotourism.com

AZEITE@CASTELODEMARVAO.PT
+351 96 656 3011

http://www.castelodemarvao.pt/

