
 

Na sessão serão abordados os desafios e o processo de desenvolvimento estratégico subjacente 

à criação e desenvolvimento de um negócio de restauração. 

 

Conteúdo Programático 
 

01 A restauração: o setor e o negócio 
 

02 Definição do modelo de negócio e do conceito 
 

03  Os fatores diferenciadores na Restauração 
 

04 A combinação ótima dos fatores produtivos 
 

05 O circuito operacional das matérias-primas 
 

06 Princípios fundamentais de um estudo de viabilidade na 
Restauração 
 

07 Revisão dos princípios fundamentais de um modelo de negócio na 
Restauração 

 
 

Formador | Rui Santos 

 

Data | 7 de março                                                        Horário | 09h00 às 17h00 

Local | Escola de Hotelaria e Turismo de Setúbal 

Avenida Luísa Todi, Baluarte do Cais, 5 – Setúbal 

 

Como criar um  
negócio de  
restauração  


